
对于綦江发展火锅全产业链，市农业农村委
将从哪些方面提供指导和支持？

① 大力支持标准化原料基地建设和科技创

新。加大对綦江区“綦江辣”辣椒、草篼萝卜、安稳

山羊等特色火锅食材品种保护、繁育、选育工作。

推进綦江优质蔬菜、生猪、山羊等标准化基地建

设，提高原材料保障能力。同时，积极协调国家农

产品加工业创新联盟和重庆市农产品加工科技联

盟，对綦江研发开发多品种、多门类的畜禽等火锅

食材，以及其他农产品加工新产品。

② 加大培育市场主体和产业生态。坚持

外引内育一起抓，既要抓招商，又要积极培育本

土的企业，加大市场主体的培育力度，推动农产

品加工业初加工、精深加工快速发展。鼓励社会

资本和金融资本参与綦江“一主两辅”全产业链

建设，加大对綦江区农产品加工“双百”企业、加

工示范企业、綦江食品园区的支持力度，支持綦

江食品园区建设成为重庆农产品加工十强园区。

③ 组织綦江名特产品“进京出海”。支持

綦江“八大品牌”培育推广新模式，支持綦江区农

产品及加工产品入驻北京新发地新华优品地标

馆重庆农特产品馆，参加大湾区国际食品及农产

品高质量发展大会暨 2023 年全球高端食品及优

质农产品博览会，以此为契机鼓励綦江更多的市

场主体参与全国、海外多种展示展销会，打通重

庆农产品包括綦江农产品及加工产品销往市外

和海外。

市商务委如何为綦江发展火锅全产业链发
展赋能？

① 支持补链强链。支持綦江区依托西部陆

海新通道，扩大与东盟国家之间的肉类食材贸易

往来，建设“西部陆海新通道肉类加工基地”；支持

綦江区建立完善集食材加工、集散交易、产品研

发、检验检测、消费体验为一体的火锅产业全流程

服务体系，补齐补强火锅全产业链条上的弱项和

短板，高标准打造“火锅食材产业示范园区”。

② 支持品牌培育。支持綦江区高质量打造

綦江火锅名片，将綦江区重点火锅配套企业纳入

全市重点企业宣传推介，引导线上线下媒体广泛

宣传，打响“綦江辣”“綦江产”“綦江造”的品牌。

③ 支持市场开拓。结合“爱尚重庆”等品

牌消费促进活动及“百团千企”国际市场开拓行

动，利用火锅美食节庆，组织有意愿的企业参加

境内外系列展会，推动綦江火锅食材进商超、进

加油站、进服务区，支持綦江火锅食材加工企业

和餐饮企业“走出去”为綦江代言发声，帮助企业

拓展销售渠道，开拓国内外市场，从而助力綦江

火锅全产业链高质量发展。

◎现场问答
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“我们吃火锅，虽然吃在重庆，但很多

原料却产自綦江。全国其他省市有很多火

锅的原料，也有相当数量源自綦江。”新闻

发布会上，区长罗成向大家介绍了綦江火

锅产业发展相关情况。

2007 年 9 月，重庆（綦江）食品园区获

批成立，也是目前全市唯一的专业食品工

业园区。食品园区先后被国家部委、市级

部门命名为“全国农产品加工示范基地”

“全国农产品加工创业基地”“重庆市特色

产业基地”“重庆市农产品加工基地”和“重

庆市十佳特色园区”。

重庆（綦江）食品园区规划面积 4.16 平

方公里，已经建成了 1.7 平方公里核心区，

位置紧贴东部新城，与城市共享配套、共融

发展。目前，天海星产业园、正大集团、唯

怡饮料、壹合火锅等 32 家企业签约入驻，

18 家企业建成投产，2022 年食品加工类企

业实现总产值35.86亿元。

经过 16 年的发展积淀，园区产业发展

方向十分清晰，主要发展“火锅全产业链”，

发展特色预制菜产业，发展特医特膳食品

产业。

重庆火锅，闻名遐迩。9月25日下午，綦
江大力发展火锅全产业链新闻发布会在市新
闻发布中心举行。记者了解到，当前，重庆正
围绕提升“中国火锅之都”品牌价值做文章，
綦江将把握这一发展契机，全力发展火锅全
产业链。

一流的基础配套

重庆（綦江）食品园区按照“五通一平”标准熟地

供应，工业用地价格按土地评估价成交，重大项目“一

事一议”。

同时，园区建成标准厂房 10 万平方米，即将启动

建设 50 万平方米，可为入驻企业提供高端标准厂房，

可以买、可以租，也可以以租代购，减少投资者固定资

产投资的成本。

园区也配套了分布式能源站，能够为企业提供

冷、热、电等多种能源供应，为企业节约 20%左右的能

源成本。现有专业水厂 2 座，日供水能力 6 万吨；配套

建设电力开闭所 3 处，企业可以就近搭接电源；天然

气日供能力达到 120 万立方米；配套有成熟污水处理

设施。

一流的配套措施

良心造良品，好材料才有好产品、才有好味道。

食材方面，成功创建全国第三批国家农村产业融

合示范园，种植了 10 万亩草蔸萝卜、7 万亩辣椒，养殖

了 10 万只黑山羊、1 万亩水产鱼类。多渠道丰富火锅

食材、火锅底料等原材料供应。

科技方面，设立了麻辣食品工业数字化研究院、

西部营养科学研究院，着力打造开放研发生态合作平

台，帮助链上企业攻克技术瓶颈，实现“产、学、研、销”

融合发展。

人才方面，全区拥有初、中、高级及以上技工人才

10 万余人，现有 2 所（2.3 万人）高校和 3 所职业技术学

校，可以为企业“订单式”培养人才。

一流的政策配套

“一企一策”，针对每个企业量身定制扶持政策。

即所有入驻企业除了享受国家普惠政策、“西部大开

发”税收扶持政策和企业工商招商引资扶持政策外，

重大项目将结合企业发展前景、带动效应、税收强度

“一事一议”，量身定制支持企业发展。

对高端研发人才、高级管理人才，享受免费入住

人才公寓和个人所得税补贴，在綦江购房享受购房优

惠补贴，支持人才留在綦江，在綦江发展。

支持企业自主创新，在创新平台建设、孵化载体

建设、科技项目立项、企业研发投入和科研成果转化

等方面给予现金补贴。

对于招引入园大型企业、优质企业、上市企业，经

区政府研究同意后可以在满足亩均投资强度、产出强

度等约束条件下，在土地购买、厂房装修、设备采购、

厂房租金方面还可以给予奖励。

与多家金融机构合作，以小额担保、授信、互保、

贴息贷款等方式，帮助企业解决融资难题。

全市一流的要素保障体系

綦江坚持以“持续营造国际一流

营商环境”为重要抓手，以“事情不过

夜，三天有着落”和“少设路障，多设

路标”为基本要求，对标市场化、法治

化、国际化标准，倾力打造“全国一

流、全市领先”营商环境高地。

据悉，綦江围绕全市“33618”现代

制造业集群体系建设要求，按照“五个

一”发展思路，不断提升綦江“火锅”名

片标识度。同时，从全区抽调多个部

门的业务骨干组建食品及农产品加工

产业高质量发展工作专班，聚焦挖潜

增效、投产达效、扶优扶强、精准招商、

企业家成长“五大行动”，强势推进火

锅全产业链高质量发展。

綦江致力于构建新型亲清政商

关系。搭建服务企业平台，畅通政企

沟通渠道，开展“改作风抓落实优环

境促发展”专项行动、“千人进千企”

活动、“纪委书记为企业站台·护航营

商环境”系列活动，不断提升街镇部

门服务意识、服务能力、服务效率，实

现“企业吹哨、部门报到”，企业、群众

的获得感、幸福感、安全感不断增强。

下一步，綦江还将从全产业链的

五个方面做文章。包括在上游夯实

原料链、在中游强化生产链、在下游

延伸消费链以及在发展上整合创新

链。从火锅企业招商到落地、到运

营，全程做好服务工作，帮助企业解

决实际困难，拓展销售渠道，开拓国

内外市场，从而助力綦江火锅全产业

链高质量发展。

营造一流营商服务环境

作为重庆的南大门，綦江区是西

部陆海新通道重庆走向国外的第一

站。《成渝地区双城经济圈建设规划》

中明确提出綦江要打造西部陆海新

通道综合服务区。綦江也被赋予全

市新一批自由贸易试验区联动创新

区，正探索从贸易带物流、物流带产

业的发展新模式。基于此，提出了建

设“西部陆海新通道肉类加工基地”

的目标。

据介绍，綦江已经初步形成了肉

类加工、火锅全产业链基地等，聚集

了一批龙头企业，火锅底料目前有超

过 10 万吨的生产量，未来还要达到

20万吨以上。

目前，綦江与蒙古国建立合作，

争取实现每年 10 万吨以上的熟化牛

肉进口到綦江；与老挝建立活牛进口

屠宰活动，将形成冷鲜牛肉 5 万吨左

右的供应链和 5000 吨的毛肚等牛副

产品的食材加工，助力火锅产业基地

打造成为重庆重要的火锅食材、火锅

预制食品供应基地；联合川渝 40 余家

以牛肉为生产加工企业建立“数字化

牛肉集采平台”，进一步壮大綦江肉

品进口贸易和加工贸易的规模。

下一步，綦江将进一步丰富肉类

加工品种，发展成为集肉类加工、活

畜加工、中央厨房、数字经济、冷链物

流、特色美食、整体熟食等产业为主

导，完成覆盖养殖、贸易、物流、加工、

分销全产业链体系，形成辐射西部地

区的肉类加工供应基地。

建设“西部陆海新通道肉类加工基地”

全市唯一的专业食品园区
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